
 
 
 
ELABORAZIONE DEL QUESTIONARIO RIVOLTO ALLE INSEGNANTI MD 27 

SCUOLE DEL COMUNE DI COLLE VAL D’ELSA 
 

 

SCUOLE DELL’INFANZIA 

 

Borgatello: Totale questionari restituiti n. 4. Il gradimento generale del menù in 
vigore è BUONO. Gli alimenti non apprezzati risultano essere: la Frittata, il tortino di 
patate, lo spezzatino.  
La presentazione del cibo e la temperatura del pasto sono ADEGUATE e le informazioni 
sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate BUONE/OTTIME. In merito al n° delle 
porzioni le insegnanti riferiscono una certa variabilità, ovvero situazioni in cui il cibo è 
abbondante alternate ad altre dove è scarso. 
 
Piazza Duomo:  
Totale questionari restituiti n.10. Il gradimento generale del menù in vigore è BUONO. 
Gli alimenti non apprezzati risultano essere: Pesce al pomodoro, pappa al pomodoro, 
cavolfiore, hamburger, tortino di patate. 
La presentazione del cibo è riferito essere BUONA/OTTIMA, ADEGUATA anche la 
temperatura del pasto ed il numero delle porzioni.  
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate BUONE. 
Le insegnanti sottolineano l’efficiente collaborazione con il personale che distribuisce il 
pasto, grazie alla buona professionalità dello stesso. 
 
Maremmana Vecchia:  
Totale questionari restituiti n.10. Il gradimento generale del menù in vigore è BUONO. 
Gli alimenti non apprezzati risultano essere: il cavolfiore, i contorni vegetali in 
generale, formaggio. 
La presentazione del cibo è riferito essere BUONA/ADEGUATA, ADEGUATA anche la 
temperatura del pasto ed il numero delle porzioni.  
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate BUONE. 
Le insegnati suggeriscono di evitare la presenza di carne nel menù scolastico del 
venerdì, per il rispetto delle tradizioni religiose italiane. 
 
Gracciano: Totale questionari restituiti n.4. Il gradimento generale del menù in 
vigore è SUFFICIENTE. Gli alimenti non apprezzati risultano essere: gnocchi di patate 
al pesto, alcune minestre, purè di patate e verdure, frittata. 
La presentazione del cibo è riferito essere BUONA/ADEGUATA, ADEGUATA anche la 
temperatura del pasto ed il numero delle porzioni.  
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate BUONE/SUFFICIENTI. 
 
 

 



SCUOLE PRIMARIE 

 
Sant’Andrea: Totale questionari restituiti n.9. Il gradimento generale del menù in 
vigore è BUONO.  
Gli alimenti non apprezzati risultano essere: Farro, zucchine e finocchielle al 
vapore/bollite, seppie con piselli, frittata. 
La presentazione del cibo è riferito essere BUONA e ADEGUATA anche la temperatura 
del pasto ed il numero delle porzioni.  
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate OTTIME/BUONE.  
Le insegnanti riferiscono ottima la disponibilità e professionalità degli operatori che 
sporzionano il pasto, ma riferiscono la necessità, ai fini della buona organizzazione in 
refettorio, di avere pronte sostituzioni del personale mancante. 
 

Campiglia: Totale questionari restituiti n.4. Il gradimento generale del menù in vigore 
è BUONO. 
Per quanto riguarda gli alimenti non graditi, riferiscono che nessun alimento proposto 
in particolare, genera un completo rifiuto da parte dei bambini. 
La presentazione del cibo è riferito essere BUONA e ADEGUATA anche la temperatura 
del pasto ed il numero delle porzioni. 
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate OTTIME. 
In merito alle osservazioni sull’ambiente refettorio, le insegnanti suggeriscono una 
verifica sul sistema fognario della cucina e una insonorizzazione acustica dei locali. 
 

A. Salvetti: Totale questionari restituiti n.13. In merito al gradimento generale del 
menù da parte dei bambini si ha un giudizio eterogeneo: N. 6 insegnanti lo giudicano 
SCARSO, N. 4 SUFFICIENTE, N. 3 BUONO. 
Gli alimenti non apprezzati risultano essere: pesce, formaggio, frittata, verdure bollite, 
tacchino, rost-beef, minestre. 
La presentazione del cibo risulta essere in 6 casi NON ADEGUATA, il numero delle 
porzioni SCARSO e la temperatura del pasto talvolta FREDDA a causa di tempi troppo 
lunghi nello sporzionamento. 
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate SCARSE/SUFFICIENTI. 
In merito alle osservazioni circa l’ambiente ed il personale che somministra il pasto, le 
insegnanti riferiscono la necessità di una migliore organizzazione nello 
sporzionamento, maggiori attenzioni e cortesia da parte del personale. Auspicano 
inoltre che le derrate alimentari siano più controllate in termini di qualità. 
 

Gracciano: Totale questionari restituiti n.13. Il gradimento generale del menù in 
vigore è BUONO/SUFFICIENTE.  
Gli alimenti non apprezzati risultano essere: pesce, verdure al forno, pappa al 
pomodoro, frittata, uova. 
Globalmente ADEGUATA la presentazione del cibo, la temperatura ed il numero delle 
porzioni. 
Le informazioni sul Servizio curate dall’Azienda sono giudicate BUONE/SUFFICIENTI. 
In merito alle osservazioni circa l’ambiente, riportano il disagio di non avere un locale 
adibito soltanto a refettorio. Suggeriscono una rotazione dei menù per i bambini che 
frequentano il “modulo” ed usufruiscono del Servizio Mensa solo due volte a 
settimana. 
 
 


